


НАМ ХОЧЕТСЯ, ЧТОБЫ ГОСТИ ПОЛУЧАЛИ УДИВИТЕЛЬНЫЕ 

ЭМОЦИИ ОТ НАШИХ БЛЮД И СМЕЛО ПРОБОВАЛИ ВСЕ 

НОВОЕ: БУДЬ ТО ЯРКИЕ ПОКЕ С ВОЗДУШНЫМИ МУССАМИ, 

ЛЕГКИЕ И ПОЛЕЗНЫЕ САЛАТЫ, РОЛЛЫ И САШИМИ СО 

СВЕЖЕЙ РЫБОЙ ПО ЧЕСТНОЙ ЦЕНЕ ИЛИ ФИРМЕННЫЕ 

ДЕСЕРТЫ, КАКИЕ ВЫ НАЙДЕТЕ ТОЛЬКО У НАС. ЧИСТЫЙ ВКУС, 

СОВРЕМЕННЫЕ ТЕХНИКИ ПРИГОТОВЛЕНИЯ БЛЮД, АКЦЕНТ 

НА ЛУЧШИХ ПРОДУКТАХ И НЕОБЫЧНАЯ ПОДАЧА - ТАКИМ 

МЫ ЗАДУМАЛИ МЕНЮ МОМО.

WE WANT OUR GUESTS TO FEEL DELIGHTED WITH EVERY DISH 

AND TO CONFIDENTLY TRY NEW FLAVORS. WHETHER IT'S VIBRANT 

POKE WITH AIRY MOUSSES, LIGHT AND HEALTHY SALADS, ROLLS 

AND SASHIMI MADE FROM FRESH FISH AT FAIR PRICES OR OUR 

SIGNATURE DESSERTS WHICH YOU WON'T FIND ANYWHERE ELSE. 

WE FOCUS ON PURE FLAVORS, MODERN COOKING 

TECHNIQUES, TOP-QUALITY INGREDIENTS AND CREATIVE 

PRESENTATION — THAT'S THE IDEA BEHIND THE MOMO MENU.

Если у вас есть аллергия на определенные продукты, 

просим заранее сообщить об этом официанту
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Нам хочется, чтобы гости получали удивительные эмоции от наших блюд и смело пробовали 
все новое: будь то яркие поке с воздушными муссами, легкие и полезные салаты, роллы и сашими 

со свежей рыбой по честной цене или фирменные десерты, какие вы найдете только у нас. 
Чистый вкус, современные техники приготовления блюд, акцент на лучших продуктах 

и необычная подача - таким мы задумали меню МОМО.

We want our guests to feel delighted with every dish and to confidently try new flavors. Whether it's vibrant 
poke with airy mousses, light and healthy salads, rolls and sashimi made from fresh fish at fair prices or our 

signature desserts which you won't find anywhere else. We focus on pure flavors, modern cooking 
techniques, top-quality ingredients and creative presentation — that's the idea behind the MOMO menu.

ВИТАЛИЙ УЩАПОВСКИЙ 

НАЧИНАЕТ НОВУЮ ГЛАВУ 

В MOMO PAN ASIAN KITCHEN. 

ЧЕСТНЫЕ ПРОДУКТЫ, ЛОКАЛЬНЫЕ 

АКЦЕНТЫ И НЕОЖИДАННЫЕ 

КОМБИНАЦИИ. ТЕПЕРЬ В МЕНЮ 

ПРИВЫЧНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ 

СОСЕДСТВУЮТ СО СПЕЦИЯМИ 

И АЗИАТСКИМИ ТЕХНИКАМИ 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ДАРЯТ 

НОВЫЕ ЭМОЦИИ, ОСТАВАЯСЬ 

НАВСЕГДА В ПАМЯТИ. 

«МНЕ ВАЖНО, ЧТОБЫ ГОСТЬ 

УЗНАВАЛ ПРОДУКТ, НО ОТКРЫВАЛ 

ДЛЯ СЕБЯ НОВЫЙ ВКУС», — 

ГОВОРИТ ВИТАЛИЙ. ТЕПЕРЬ 

АЗИАТСКАЯ КУХНЯ СТАНЕТ БЛИЖЕ 

И СМЕЛЕЕ ОДНОВРЕМЕННО: 

БЕЗ КЛИШЕ, НО С УВАЖЕНИЕМ 

К ТРАДИЦИЯМ И ТОНКИМ ВКУСОМ.

VITALY USHCHAPOVSKY 

IS OPENING A NEW CHAPTER 

AT MOMO PAN ASIAN KITCHEN. 

HONEST FOOD, LOCAL ACCENTS 

AND UNEXPECTED PAIRINGS TAKE 

CENTRE STAGE. FAMILIAR 

INGREDIENTS NOW MEET SPICES 

AND ASIAN COOKING TECHNIQUES, 

CREATING FLAVOURS THAT 

SURPRISE AND LINGER IN MEMORY. 

“IT MATTERS TO ME THAT A GUEST 

RECOGNISES THE PRODUCT, YET 

DISCOVERS A NEW TASTE,” 

SAYS VITALY. HERE, ASIAN CUISINE 

BECOMES BOTH CLOSER AND 

BRAVER: FREE FROM CLICHÉS, 

YET ROOTED IN TRADITION 

AND REFINED IN FLAVOUR.



490.-2 pc. 64 gr.

ОСТРЫЙ 

ЛОСОСЬ

.......

Spicy salmon

410.-

2 pc. 64 gr.

ОСТРЫЙ 

КРАБ

.......

Spicy crab

470.-

2 pc. 64 gr.

ОСТРЫЙ 

ГРЕБЕШОК

.......

Spicy scallop

ШУ ИС

S IU HS

390.- 2 pc. 70 gr.

.......

Tuna with truffle oil

и трюфельное масло

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

ТУНЕЦ 



490.-2 pc. 60 gr.

ЛОСОСЬ
.......

Salmon

390.-2 pc. 60 gr.

КРЕВЕТКА 
.......

Prawn



Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

950.-135 gr.

СПРИНГ-РОЛЛЫ 

С ЛОСОСЕМ И УГРЕМ

.......

Salmon and eel spring rolls

1100.-190 gr.

РОЛЛЫ ИЗ ЛОСОСЯ 

С  КРАБОМ

.......

Crab and salmon rolls

Р О Ш ЛЕ ЛР Ы

Ф

F SR LE LS H O R



1100.-

8 pc. 240 gr.

ЛОСОСЬ

.......

Salmon 
with jalapeno sauce

с соусом 

халапеньо

Л ЛО ЫР

R SO LL

790.-8 pc. 230 gr.

ФИЛАДЕЛЬФИЯ

.......

Philadelphia
with tuna

с тунцом

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

850.- 8 pc. 220 gr.

.......

Philadelphia
with eel

с угрем
ФИЛАДЕЛЬФИЯ



870.-8 pc. 225 gr.

ИЗУМРУДНЫЙ ДРАКОН

.......

Emerald Dragon with crab 
and mango sauce

c крабом 

и соусом из манго

1100.- 8 pc. 230 gr.

.......

Seaside with scallop

с гребешком
ПРИМОРСКИЙ

690.-8 pc. 225 gr.

КРЕВЕТКА-ТЕМПУРА 

.......

Prawn tempura with crab 
and mango sauce

с крабом 

и соусом из манго



850.- 8 pc. 200 gr.

.......

Hot salmon with cream 
cheese and tobiko caviar

с сыром 

и икрой тобико

ГОРЯЧИЙ ЛОСОСЬ 

1100.-8 pc. 240 gr.

ФИЛАДЕЛЬФИЯ

.......

Philadelphia
with salmon

с лососем 

790.- 8 pc. 240 gr.

.......

Philadelphia with prawn

с креветкой
ФИЛАДЕЛЬФИЯ



690.-8 pc. 190 gr.

.......

Crispy salmon with cucumber

с огурцом

ХРУСТЯЩИЙ 

ЛОСОСЬ

1100.- 8 pc. 250 gr.

.......

Hot Philadelphia with salmon

с лососем

ГОРЯЧАЯ 

ФИЛАДЕЛЬФИЯ

990.-8 pc. 210 gr.

КАЛИФОРНИЯ

.......

California with crab

 с крабом

690.- 8 pc. 210 gr.

СЛИВОЧНЫЙ УГОРЬ

.......

Creamy eel with avocado 
and unagi sauce

с авокадо 

и соусом унаги

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту



Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

990.-

130 gr.

ЛОСОСЬ ТАТАКИ

.......

Salmon tataki 
with ginger sauce

с имбирным соусом
САШИМИ ИЗ ГРЕБЕШКА
с трюфельным соусом

890.- 90 gr.

.......

Scallop sashimi 
with truffle sauce

ИШ МА ИС

S IA MS IH

1300.-150 gr.

САШИМИ МИКС: 

ЛОСОСЬ, УГОРЬ, ГРЕБЕШОК

.......

Sashimi mix: 
salmon, eel, scallop

САШИМИ ИЗ ЛОСОСЯ 
с соусом васаби 

770.- 80 gr.

.......

Salmon sashimi with wasabi sauce



1050.-115 gr.

ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ

.......

Salmon tartare 
with guacamole

с гуакамоле

950.-

140 gr.

.......

Crab tartare 
with guacamole 

and tomatoes

ТАРТАР ИЗ КРАБА
с гуакамоле 

и томатами

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

650.- 110 gr.

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА 

.......

Tuna tartare with guacamole 
and tomatoes

с гуакамоле и томатами



630.-160 gr.

СЕВИЧЕ ИЗ СКУМБРИИ 

.......

Mackerel ceviche 
with ginger aioli

с имбирным айоли

И  СЫР ЕВА ИТ
Р Ч

А Е
Т

T EA
HR

CT IA VR EE C& 

.......

Marbled beef carpaccio 
with light salad

85 gr.790.-

КАРПАЧЧО 

ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ
с легким салатом

.......

Beef tartare 
with chipotle sauce 
and eclairs

190 gr.690.-

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ
с соусом чипотле 

и эклерами



Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

490.- 95 gr.

РОСТБИФ С ЭНОКИ

.......

Roast beef with enoki mushrooms 
and truffle unagi

и трюфельным унаги

690.- 135 gr.

.......

Katsu sando with beef tartare 
and kimchi cucumbers

и огурцами кимчи

КАЦУ САНДО 

С  ТАРТАРОМ ИЗ ГОВЯДИНЫ



КО ЕП

P EO K

690.-

200 gr.

ПОКЕ С ЛОСОСЕМ

.......

Salmon poke bowl 
with wasabi mousse

 и васаби-муссом

690.-170gr.

ПОКЕ С КРАБОМ

.......

Crab poke bowl 
with mango sauce

и соусом из манго

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

650.-

175 gr.

.......

Smoked eel poke bowl 
with wasabi mousse

и васаби-муссом

ПОКЕ 

С КОПЧЕНЫМ УГРЕМ



990.-120gr.

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ С КРАБОМ

.......

Green salad with crab 
and sesame dressing

и кунжутным соусом

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

АЛ ТА ЫС

S SA DL A

770.-

200 gr.

.......

Green salad
with shrimps

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ  

С КРЕВЕТКАМИ

630.-140 gr.

Можно
заказать 

без креветок 



650.-

140 gr.

.......

Salad with roast beef 
and ginger dressing

и имбирным соусом 
САЛАТ С РОСТБИФОМ

650.-

230 gr.

.......

Salad with crispy chicken 
and truffle aioli

и трюфельным айоли

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМ 

ЦЫПЛЕНКОМ

530.-

210 gr.

ХРУСТЯЩИЕ 

БАКЛАЖАНЫ И ТОМАТЫ

.......

Crispy Eggplants 
and Tomatoes 
with sweet chili

со сладким чили



770.-

190 gr.

САЛАТ С ТУНЦОМ

.......

Salad with tuna 
and nut sauce

и ореховым соусом

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

990.-

160 gr.

Crispy salmon 
and avocado salad

САЛАТ 

С ХРУСТЯЩИМ 

ЛОСОСЕМ

.......
и авокадо

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту



УСК КИАЗ

S SN KA C

570.-120/20 gr.

КРЕВЕТКИ-ТЕМПУРА

.......

Prawn tempura 
with wasabi mousse

с васаби-муссом

1100.-

140 gr.

ТИГРОВЫЕ 

КРЕВЕТКИ КАТАИФИ

.......

Tiger prawns kataifi 
with spicy sauce

с соусом спайси

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту



990.-

110/30 gr.

ПОНЧИКИ ИЗ КРАБА

.......

Donuts with crab 
and cream cheese filling

со сливочным сыром

470.-

120/30 gr.

.......

Duck Spring Rolls 

СПРИНГ РОЛЛЫ 

С УТКОЙ



С АМ М
И Ы

Д

D MI M U S

410.-

6 pc. 105 gr.

С КУРИЦЕЙ 

.......

Chicken dim sum

690.-

6 pc. 105 gr.

С ГРЕБЕШКОМ 

И КРЕВЕТКАМИ
.......

Scallop and shrimp 
dim sum



690.-

155 gr.

АССОРТИ 

ДИМСАМОВ
.......

Dim sum mix

Все димсамы 

мы подаем с соусом 

"имбирный чили"

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

470.-

6 pc. 105 gr.

С КРЕВЕТКАМИ
.......

Prawn dim sum

9 pc. 



690.- 350 gr.

.......

Seafood Tom Yum 

с морепродуктами
ТОМ-ЯМ

570.-360 gr.

ЯПОНСКАЯ УХА

.......

Japanese soup
with "imperfect salmon”

с "неидеальным лососем "

ПУ ЫС

S SO PU

150.-70 gr.

Onion roti

ЛУКОВАЯ 

ЛЕПЕШКА 

РОТИ

130.-150 gr.

We recommend 
to add steamed rice

ПАРОВОЙ РИС 

+

+

890.-

420 gr.

.......

Chili beef ramen

ЧИЛИ-БИФ РАМЕН



670.-300 gr.

СИНГАПУРСКАЯ 

ЛАПША 

.......

Singapore style noodles 
with pork and prawns

со свининой 

и креветками

П ША АЛ

P SA ES LT DA OA ON D N

590.-

300 gr.

ПАД ТАЙ

.......

Pad Thai with chicken 
and prawns

с курицей 

и креветками

770.- 260 gr.

.......

Fried beef soba 
with black pepper sauce

и соусом "Черный перец" 

ЖАРЕНАЯ СОБА 

С ГОВЯДИНОЙ

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту



1570.- 180 gr.

.......

Halibut with avocado 
and marinated tomatoes

и мариноваными 

томатами

ПАЛТУС С АВОКАДО

790.-215 gr.

КРЕВЕТКИ 

ПО-СЫЧУАНЬСКИ

.......

Szechuan shrimps 
with kimchi sauce

с соусом ким-чи

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

Е БИ ЛЧ ЮЯР Д
АО

Г

H SO ET H D SI



1250.- 130 gr.

СТЕЙК ЛОСОСЯ

.......

Salmon steak 
with teriyaki sauce

с соусом терияки

1350.-160 gr.

.......

Seared scallops 
with cauliflower

с цветной капустой 

ОБЖАРЕННЫЕ 

ГРЕБЕШКИ



.......

Crispy sea bass in a spicy chili sauce, 
served with rice

ХРУСТЯЩИЙ МОРСКОЙ ОКУНЬ
в пряном соусе с паровым рисом

750.-

180/100 gr.

990.- 150 gr.

КАМЧАТСКИЙ КРАБ

.......

Kamchatka crab in black pepper 
sauce with mashed potatoes

в соусе "Черный перец" 

с картофельным пюре

970.- 200 gr.

ТРЕСКА ВОК 

.......

Wok-seared cod 
with smoked eel mousse

с муссом из копченого угря

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту



870.- 160 gr.

.......

Duck breast 
with mango

с манго

УТИНАЯ 

ГРУДКА 

670.-350 gr.

ЦЫПЛЕНОК КАЦУ

.......

Chicken Katsu with rice 
and spicy cucumbers

с рисом 

и острыми огурцами

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту



950.-260 gr.

ВОК С ГОВЯДИНОЙ, 

.......

Wok with beef, mushrooms, 
and baby potatoes

грибами и беби-картофелем

990.-210 gr.

МЕДАЛЬОНЫ 

ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ

.......

Beef tenderloin medallions 
with truffle mash

с трюфельным пюре 



410.-85 gr.

"ЖЕМЧУГ АКОЯ" 

.......

Akoya pearl with yuzu cream

с кремом из юдзу
Е РС ТЕ Ы

Д

D SE TS RS E

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

ЧЕРНОСЛИВ
с соленой карамелью 

490.-140 gr.

.......

Prunes with salted caramel

410.- 85 gr.

ЮДЗУ-ЧИЗКЕЙК

.......

Yuzu cheesecake 
with tangerines on top

под мандариновым 

куполом



490.- 95 gr.

.......

Spruce ice cream 
with blueberries

с голубикой
ЕЛОВОЕ МОРОЖЕНОЕ

390.-100 gr.

ЖЕЛЕ ИЗ КИВИ 

.......

Kiwi jelly with cream 
and pineapple

 со сливочным кремом 

и ананасом

450.-160 gr.

СМЕТАННИК 

С МАРАКУЙЕЙ

.......

Sour cream cake 
with passion fruit



410.- 95 gr.

.......

Mango wagashi mochi

с манго
ВАГАСИ МОТИ

Если у вас есть аллергия 
на определенные продукты, 
просим заранее сообщить 
об этом официанту

450.-60 gr.

ВАНИЛЬНЫЙ МУСС 

С БЕЛЫМ ШОКОЛАДОМ 

 "МАНЭКИ НЭКО" 
.......

Vanilla mousse 
with white chocolate




